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made to last for years



CARATTERISTICHE TECNICHE:
• Ideale per ottenere una macinatura precisa e regolare 

del caffé

• tramoggia in materiale sintetico alimentare

• capacità della tramoggia: gr 250

• recipiente del caffé macinato asportabile

• macinatura regolabile

• macine in acciaio ø 43 mm

TECHNICAL CHARACTERISTICS:
• Perfect to obtain a precise and regular grinding of the 

coffee

• funnel feeder made of a synthetic material for food use

• capacity of the funnel-feeder: 250 g

• container for ground coffee removable

• grinding adjustable

• grinding system made of steel ø 43 mm

TECHNISCHE DATEN:
• Ideal für eine präsize und regelmässige Kaffeemahlung

• Trichterreservoir aus synthetischem, für Lebensmittel 

geeignetem Material

• Fassungsvermögen des Trichterreservoirs: 250 g

• Auffangbehälter für gemahlenen Kaffee entfernbar

• Kaffeemahlungsgrad frei wählbar

• Mahlwerk aus Stahl ø 43 mm

Net weight 2,5 Kg
Power 130 Watt

Voltage 220/240V - 50/60 Hz , 110/120V - 60 Hz
Colours                     .
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