Het was in 1945 dat de ltaliaanse Ingenieur Perugia startte met de productie van
molentjes voor 0.a. Parmezaanse kaas en koffiebonen. Quick Mill was geboren.
In 70 jaar is er veel veranderd. Zowel in techniek als vormgeving van espresso -
machines. Maar gebleven is de filosofie: ‘Create per durare nel tempo’ (gemaakt
om lang mee te gaan). Héél lang weten we inmiddels....

3135/3245

Compleet genieten van espresso en cappuccino
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De Quick Mill 3135 is een ‘state of the art’ espressomachine -

met de beste technieken zoals gebruikt in de professionele '.",'-‘ :
horeca, gecombineerd met het oerdegelijke Quick Mill /&
thermoblock. Voorzien van o.a. programmeerbare koffie- =
hoeveelheid, PID controller (temperatuurinstelling) /?i\
regelbare pompdruk en pre-infusie, voor het beste '
resultaat. Het model 3245 is voorzien van een uiterst
gebruiksvriendelijk ‘touchscreen’ en dubbel thermoblock-
systeem om gelijktijdig melk te stomen voor cappuccino, terwijl u koffie maakt.
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Afmeting : (B/H/D) 316x382x335 mm
Inhoud waterreservoir: 1,8 liter

\ermogen: 1820 Watt

Gewicht: 18 kg

Pompdruk: 16 bar (instelbaar t.b.v. koffie)
Warmtebron: Koperen thermoblock

Soort koffie: Koffiebonen of Servings
Stoom: Ja

Uitvoering: \olledig in RVS

Garantie: 2 jaar

macchine e accessori per preparazione caffe

modelwijzingen voorbehouden

www.euroquick.nl



